Mein Lieblingsrezept
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‘ ~ Rabia Malik: K&sekuchen

Mit diesem Kuchen punkte ich immer bei meinen Gasten.

Fir den Teig: 80 g Butter
80 g Zucker
1Ei
/2 pack Backpulver
200-250 g Mehl

Aus den Zutaten ein Mirbeteig kneten und in einer Springform auslegen, Etwa 2 cm am Rand hochziehen.

Fir die Fullung: 2 | Milch
125 g Butter
250 g Zucker
750 g Quark
1 pack Vanillezucker
2 Eier
1 pack Vanillepuddingpulver

Butter, Milch und Zucker auskochen und etwas kihlen lassen.

Quark, Vanillezucker, Puddingpulver und Eier miteinander verriihren.
Die Butter/Milch/Zuckermasse unterrihren.

Das Ganze auf den Teig verteilen und ins Offen.

Bei 180/190 °C Ober-/Unterhitze oder 170 °C Umluft 50-60 min backen.

Mit diesem Kuchen punkte ich immer bei meinen Gasten.
Viel Spass beim Backen

Rabia Malik
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